
Zutaten
� 10 g PLANT B-Pulver

� 350 g Weizenmehl (Typ 550)

� 100 g Zucker

� 130 g brauner Zucker

� 175 g Margarine

� 200 g Schoko-Tropfen, zartbitter

� 1 TL Backpulver

� 4 EL Wasser

Zubereitung
❶ Alle Zutaten in eine Rührschüssel geben und gut   
     miteinander verkneten.

❷ Den Teig für 2 Std. im Kühlschrank kalt stellen.

❸ Ein Backblech mit Backpapier auslegen.

❹ Den Backofen auf 170 °C Ober-/Unterhitze   
      vorheizen. 

❺ Aus dem Teig kleine Kugeln von ca. 80 g formen 
      und mit viel Abstand voneinander auf das
      Backblech legen.

❻ Die Cookies bei 170°C Ober-/Unterhitze ca. 15 Min.  
      backen und danach vollständig abkühlen lassen.

Schoko Cookies

Außen leicht knusprig, innen schön weich und voller 

Schokostückchen – diese Schokoladen Cookies sind 

ein echtes Highlight für alle Schokoladenliebhaber. 

Portionen: 12 Stück Zubereitungszeit: ca. 15 Min.

Kühlzeit: 2 Std.   Backzeit: ca. 15 Min.

Zum Backen und Kochen braucht man Bindung! Nicht Ei!
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