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ZUPFKUCKhEN

Portionen: 12 Stucke Zubereitungszeit: ca. 30 Min.
BaockForm: @ 26 cm Backzeit: 1 Std.

Klassischer Zupfkuchen auf pFlanzlicher Basis mit
PLANT B. Der knusperige MUrbeteig mit der
himmlischen Creme-Schicht Iasst jedes Kuchenherz

héher hUupFen. Fast so gut wie bei Omal

ZUTATEN TEig ZUBEREITUNG TEig

[] 10 g PLANT B-Pulver @ Alle Zutoten zu einem MUrbeteig verarbeit.

. @ Eine BockForm mit 26 cm Durchmesser mit
[ ] 300 g Weizenmehl (Typ 550) Backpapier auslegen.
[] 1009 Zucker @ Etwoa 34 des Teigs in die BackForm geben. Das
[] 150 g Margarine restliche Viertel FUr die obere Schicht
aufbewahren.

[ ] 25 g Kakaopulver

[ ] 9 g Backpulver

ZUBEREITUNG CREME
@ Alle Zutaten in einer Schiussel vermischen und

ZUTHTEI‘I OREII\E auf dem Murbeteigboden verteilen.

@ Den restlichen Murbeteig in kleine StUcke
[] 20 g PLANT B-Pulver zupFen und auf die cremige Masse verteilen.

[ ] 4 EL Wasser

[ ] 180 g Margarine

L] 200 Zucker Den ZupfFkuchen bei 180°C Ober-/Unterhitze
[[] 500 g Sojo-Skyr oder Skyr ca. 60 Min.

[ ] 37 g Vanillepurddingpulver

[] 6 TropFen Orangendl

Zum Backen und Kochen braucht man Bindung! Nicht Ei!
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